
COMMUNICATION PROFESSIONNELLE 
 
 
 
 
Vous e tes sommelier a l'hotel restaurant du LION d'Or de la ville du centre d'examen. 
Pour am´ liorer la tenue de vos stocks en cave vous d´ sirez r´aliser une fiche de stock sur tableur pour 
connaıtre a tout moment les quantit´s en  stock- et la valeur de ce stock au cou t unitaire de la derni° re 
livraison. 
 
 
TRAVAIL A FAIRE 
 
 
1� ) R´aliser sur tableur la fiche de stock selon le mod° le ci-dessous en format A4 paysage (pr´voir une fiche 
pouvant inclure 10 dates) 
 
  appellation. 
  mill´sime 
 Coordonn´es du fournisseur 
 

ENTREE SORTIE STOCK FINAL 
DATE 

Q P.U. TOTAL Q P.U. TOTAL Q P.U. TOTAL 
          
          
          
 
 
2� ) Rentrez les formules de calcul vous permettant de connaıtre pour chaque date : 
 
 
- le stock final en quantit´  
- La valeur du stock final 
- Les sorties sont ´valu´es au cou t moyen pond´r´  apr° s chaque entr´e : pr´voir 4 d´cimales 
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3� ) Sauvegardez ce document de stock a l'aide des indications suivantes puis 
 
Appellation : Saumur  
Mill´sime 1995 Stock initial 
Stock initial 

- en quantit´  : 52 
- en valeur : 1350.00 F. 

 
Fournisseur : GRATIEN ET MEYER 
 B P 124 
 49000 SAUMUR 
 

Tel 02.52.64.79.23 
Fax 02.56.64.12.00 

 
 
 

a) le 3/06 Entr´e de 24 au prix unitaire de 25 F 
 
 
b) le 4/06 Sortie de 12 
 
 
c) le 5/06 sortie de 5 
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